Popis odabranih tema završnih radova
iz Ugostiteljskog posluživanja

RAZRED: 3.U – konobari (školska godina 2025./2026.)
MENTORICA: Sandra Morožin

Teme (inicijali učenika abecednim redom):
1. Organizacija i priprema banketa; novogodišnja večera za 120 osoba (A. B.)
2. Posluživanje banketnog svečanog ručka povodom Dana škole za 70 osoba (H. B.)
3. Kava i topli napitci u ugostiteljstvu (I. D.)
4. Priprema i posluživanje barskih mješavina (L. Đ.)
5. Priprema i posluživanje buffet luksuznog zajutarka u pansionu za 40 osoba  (J. K.)
6. Odabir i posluživanje vina u a´la carte restauracijama (N. K.)
7. Dogotovljavanje jela pred stolom gosta u restauracijama visoke kategorije (V. M.)
8. Posluživanje svečanog ručka od pet slijedova za 45 osoba povodom krštenja (F. O.)
9. Posluživanje ribljih jela i filetiranje ribe pred stolom gosta (L. P.)
[bookmark: _GoBack]10. Vrste barova i uloge konobara u barskom poslovanju (M. L. T.)
